7 ‘ ,
P Pl ol dec g o o T el
WW“f ff W&{ej’Z{% : méﬁe, 4 M B i

W DescripTioN : Parcourir les essentiels de I'univers du café a
travers I'histoire du café de spécialité, et la chaine de ses
meétiers. Avec une dégustation de nombreux cafés !

 COMPETENCES : vous aurez redécouvert une boisson que
vous pensiez déja connaitre. Vous saurez reconnaitre un
bon café et vous maitriserez la filiere du café : de la
plante a la tasse (diversité des variétés, des terroirs, des
fermentations, des extractions).

O EN caADEAU : La Brilerie Montista vous offre 250 gr de café de
votre choix en grain ou moulu.

O DerouLEMENT ;: NOs ateliers ont lieux a I'’Académie Montista
au 255 chemin du Fescau a Montferier le dimanche matin
(2h) sur réservation.

Ddfdion Gulbve (ol 908

Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com
ouau (07 8293 2287
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PROGRAMME :

Accueil, discussion, mise en commun expérience et dégustation.
Plantation — espece & variété

Récolte — période & séchage

Import — origine & demande

Torréfacteur — choix & résultat

Distribution - voie & déchiffrage

Achat - colt & conservation

Consommation — méthode & quantité

Cupping de 4 terroirs différents

INCLUS:
En fin d‘atelier, la Brllerie Montista vous offre 250 gr de café de votre
choix en grain ou moulu.
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Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com
ouau (07 8293 2287




