
Premier

Espace de Co-working

dédié aux Barista
L’Académie Montista ouvre ses portes et crée le premier 

espace de co-working dédié aux Barista.  
DESCRIPTION : Pro�tez du matériel professionnel renommé mis 
à votre disposition a�n de vous entrainer, vous 
perfectionner, étudier et échanger. Nous vous accueillons 
dans un espace dédié et cosy, et vous proposons di�érentes 
formules a�n que vous puissiez trouver une o�re adapter à 
vos besoins
PRÉREQUIS : Expérience en tant que Barista professionnel, ou 
avoir participer aux di�érents ateliers pour particulier 
dispensé par l’Académie Montista.
SUR PLACE : Wi�, écrans connectés, livres et documentations, 
matériels pour cupping, bouilloires de précision, balances de 
précision, moulins de précision, V60, Chemex, Origami, 
French press, Moka, Aeropress, Moccamaster ... Ainsi que 
plusieurs machines La Marzocco et moulins Mahlkönig.

DÉROULEMENT : Sur réservation à l’Académie Montista au 255 
chemin du Fescau à Montferier, du lundi au samedi hors 
période de formation.

Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com

ou au 07 82 93 22 87 

Co-Working for Barista : dès 20€/demi journée
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TARIFS INDIVIDUELS: 
   -demi journée 20 €, 180 € les 10.
   -journée 30 €, 270 € les 10.
*Supplément 5€ par machine à espresso et par demi-journée.
 
TARIFS GROUPES (6 PERSONNES MAX) : 
   -demi journée 100€.
   -journée 150€.
*Supplément 5€/8€ par machine à espresso 1/2 groupes et par demi-journée

MATIÈRE PREMIÈRE : Nous proposons des ma�ères premières de 
qualité, disponible à l’achat (pré-commande souhaitée). 
Chaque Co-worker est libre d’amener ses propres ma�ères 
premières et materiels, cependant nous nous réservons un 
droit de refus pour des raisons d’hygiène, de sécurité ou 
même de qualité.

HORAIRES :  
   -demi journée : de 9h à 13h et de 14h à 18h.
   -journée : de 9h à 18h 

Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com

ou au 07 82 93 22 87 

OPTIONS : Sur réserva�on, nous pouvons vous proposer un 
service de restaura�on, du matériel spécifique, ou même la 
présence d’un Barista experimenté. 


