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& DescripTioN : Immersion dans le monde de la torréfaction du
café en deux séances. La premiere éducative vous permettra
d’accroitre vos connaissances sur le café vert, les machines,
et de comprendre les différents profils de torréfaction. La
seconde vous plongera dans la production d'une
torréfaction artisanale.

& COMPETENCES : Vous saurez choisir un grain vert et le torréfier
pour exploiter son potentiel de saveurs et ses arbmes.

Vous pourrez venir torréfier votre propre café a I'atelier en
étant accompagné par un maitre torréfacteur.

% EN cADEAU : La Bralerie Montista & Origen Import vous offrent
3 kilos de café vert que vous allez torréfier. Vous pourrez
choisir de les garder ou de les offrir a vos proches.

Y& DerouLEMENT : NoOS ateliers se déroulent a 'Académie Montista
au 255 chemin du Fescau a Montferier, le dimanche pour la

partie 1 (3h) et le samedi matin pour la partie 2 (2h) sur
réservation.

Groive e Jorrefadeur - 255

Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com
ou au 07 8293 22 87




PROGRAMME, PARTIE 1 :
Présentation de notre philosophie du café de spécialité
Introduction au café de spécialité (histoire, culture et économie)
Découverte du café vert et I'importance du sourcing
Evolution historique et économique du métier de torréfacteur
Présentation du fonctionnement global de la machine a torréfier
Explication des différentes phases d'une courbe de torréfaction
Torréfaction d'échantillons
Analyse sensorielle & introduction au cupping

PROGRAMME, PARTIE 2 :
Cupping de la production d’échantillon en Partie 1
Analyse sensorielle
Torréfaction participative

INCLUS:
En fin de Partie 2, torréfaction de 3 kg de votre propre café parmi un
choix de café vert proposé par Origen Import. ORIGEN
3 |

S IMPORT
Aprés participation vous pourrez réserver des heures pour venir torréfier

vos propres cafés encadré par un maitre torréfacteur.
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Info & réservation en boutique
ou sur www.montista.com
ouau 07 8293 22 87




